MENU DU 25 DECEMBRE
& 01 JANVIER 2025
En 7 Services

Foie gras de Limagne, ananas Victoria & Sauternes
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Coquilles Saint-Jacques, truffe, cerfeuil vanille
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Noisette de biche de la foret de Trongais,
potimarron, kopi luwac et chataignes
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Brillat-Savarin aux truffes
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Mandarine, pistache et grenade
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Mignardises



MENU DE LA SAINT SYLVESTRE 2024
en 10 Services

150 EUROS

Foie gras de Limagne, ananas Victoria & Sauternes
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Esturgeon fumé et caviar de Neuvic, créeme de choux fleur,
pomme et emulsion de citron noir
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Coquille Saint-Jacques, truffes, vanille, cerfeuil

% % e 3 o ok ok o % % % 3 o o

Raviole de langoustine, mangue et agrumes d'Asie
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Noisette de biche de la foret de Trongais,
potimarron, kopi luwac et chataignes
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Brillat savarin aux truffes
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Mandarine, pistache et grenade
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