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MENU SAINT VALENTIN

’

Crémeux de potimarron et chataigne, émulsion de truffe noire

Pressé de foie gras du Domaine de Limagne

/4’ztic/zaut & t’zu]§[e notie

Caviar et esturgeon de Neuvic

Choux—ﬂeu’zs mu[tico[o’ze, ge[ée de citron

Coquille Saint-Jacques
pommes, C/IOLLX, t’ldf/@ I’lOL"Z@

Homard

Main c/e /_gouc[c//za, café J(opi Iuwak & patate c/ouce

Veau de lait de la Haute-Loire

panais, vani//e & t’zuﬂe notie

Brillat-Savarin aux truffes

Creme glacée, chocolat pur Guanaja, minestrone de fruits exo

Fruit du dragon, jasmin

tiques ;

gewu’zzt’zamine’z
120€



